
Giardino delle pietre recuperate

CAMPO BASE

MARTEDÌ 18 GIUGNO
PIER GIORGIO PARINI Cuoco cercatore Rimini
GIANLUCA GORINI da Gorini San Piero in Bagno Forlì-Cesena
DIEGO ROSSI Trippa Milano 
ANTONIO ZACCARDI Pasha Conversano Bari 
ANTONIO BIAFORA Biafora San Giovanni in Fiore Cosenza 
DAVIDE CARANCHINI Materia Cernobbio Como 
ALESSANDRO MIOCCHI, GIUSEPPE LOIUDICI Retrobottega Roma 
ANTONIO ABBRUZZINO Ristorante Abbruzzino Catanzaro
CORRADO ASSENZA Caffè Sicilia Noto Siracusa 
LUIGI SARTINI Taverna Righi San Marino
RICCARDO AGOSTINI Il Piastrino Pennabilli
MASSIMILIANO MUSSONI Sangiovesa Santarcangelo di Romagna
PAOLO MENEGUZ Fre Monforte d’Alba Cuneo
MARCO BRAVETTI Cuoco viaggiatore Venezia
LELLO RAVAGNAN Pizzeria Grigoris Mestre Venezia
SILVIO DI DONNA Gelataio vagante Bologna 
LORENZO CAGNOLI Pasta Madre Rimini

MERCOLEDÌ 19 GIUGNO
PIER GIORGIO PARINI Cuoco cercatore Rimini
GIANLUCA GORINI da Gorini San Piero in Bagno Forlì-Cesena
ANTONIA KLUGMANN Argine Vencò Gorizia 
MATTIA SPADONE La Bandiera Civitella Casanova Pescara 
CHRISTIAN MILONE Zappatori Pinerolo Torino 
LORENZO RUTA Taverna Migliore Modica Ragusa
FRANCESCO CAPUZZO DOLCETTA Marzapane Roma 
LORENZO COGO El Coq Vicenza 
CRISTIAN TORSIELLO Hotel Royal Osteria Arbustico Capaccio Salerno 
RAFFAELE LIUZZI Locanda Liuzzi Cattolica
GIAN PAOLO RASCHI Guido Miramare Rimini
PAOLO BISSARO La Canonica Casteldimezzo Pesaro
FABIO DRUDI Taverna Righi San Marino
PAOLO MENEGUZ Fre Monforte d’Alba Cuneo
MARCO BRAVETTI Cuoco viaggiatore Venezia
ALBERTO MORELLO Pizzeria Gigi Pipa Este Padova
SILVIO DI DONNA Gelataio vagante Bologna 
LORENZO CAGNOLI Pasta Madre Rimini

GIOVEDÌ 20 GIUGNO
PIER GIORGIO PARINI Cuoco cercatore Rimini
GIANLUCA GORINI da Gorini San Piero in Bagno Forlì-Cesena
GIUSEPPE IANNOTTI Kresios Telese Benevento 
NINO ROSSI Qafiz Santa Cristina d’Aspromonte Reggio Calabria
EUGENIO BOER Bu:r Milano 
SILVIO SALMOIRAGHI Acquerello Fagnano Olona Varese 
MAURIZIO RASELLI Tre rane Lecce 
IRINA STECCANELLA Irina Savigno Bologna 
LORENZO BARSOTTI Pesce Briaco Lucca
STEFANO CIOTTI Nostrano Pesaro
OMAR CASALI Marè Cesenatico
GIORGIO CLEMENTI Osteria dei Frati Roncofreddo Forli-Cesena
PAOLO MENEGUZ Fre Monforte d’Alba Cuneo
MARCO BRAVETTI Cuoco viaggiatore Venezia
MASSIMILIANO PRETE Pizzeria Gusto Divino Saluzzo Cuneo
SILVIO DI DONNA Gelataio vagante Bologna 
LORENZO CAGNOLI Pasta Madre Rimini

VENERDÌ 21 GIUGNO
PIER GIORGIO PARINI Cuoco cercatore Rimini
GIANLUCA GORINI da Gorini San Piero in Bagno Forlì-Cesena
FRANCESCO BRUTTO Undicesimo Vineria Treviso 
DAVIDE DI FABIO Francescana Modena 
STEFANO TERIGI, LORENZO STEFANINI, BENEDETTO RULLO                     
Il Giglio Lucca 
ALESSANDRO RAPISARDA Casa Rapisarda Numana Ancona 
ALBERTO GIPPONI Dina Gussago Brescia 
PAOLO GATTA Pàscia Invorio Novara 
YOJI TOKUYOSHI Tokuyoshi Milano  
ERRICO RECANATI Andreina Loreto Ancona
FABIO ROSSI Taverna Righi San Marino
PAOLO MENEGUZ Fre Monforte d’Alba Cuneo
MARCO BRAVETTI Cuoco viaggiatore Venezia
CORRADO SCAGLIONE Enosteria Lipen Monza
GENNARO BATTILORO Pizzeria Battil’oro Serravezza Lucca
SILVIO DI DONNA Gelataio vagante Bologna 
LORENZO CAGNOLI Pasta Madre Rimini

posti limitati, per informazioni e prenotazioni tel. 339 5605601
spessorecampobase@gmail.com
Il programma dettagliato delle quattro serate è visionabile su:

       Spessorecampobase

Musica dal vivo
Martedì 18            Cumbia Poder 
Mercoledì 19
Giovedì 20      Musicanti di San Crispino 
Venerdì 21 



TORRIANA

MARTEDÌ 18
MERCOLEDÌ 19

GIOVEDÌ 20
VENERDÌ 21

GIUGNO 2019
ORE 20.30

al Giardino delle pietre recuperate

2019  SPESSORE CAMPO BASE
 ESPLORA NUOVE STRADE

Si svolgerà in uno spazio all’aperto (ma coperto in caso di maltempo) 
selvaggio e suggestivo, Il Giardino delle pietre recuperate di Torriana, 
dove un tempo c’era una cava e prima ancora un monte. Qui in una 
sorta di teatro naturale contornato da rocce, dal 18 al 21 giugno si 
creerà un crocevia di persone, esperienze, stili di lavoro differenti e 
trasversali per dare espressività alla cucina in tutte le sue più attraenti 
coloriture. Più di 50 cuochi dal Piemonte alla Sicilia animeranno 
questo spazio, dove, ogni sera, oltre che apprezzarne la creazione 
di piatti sempre diversi, sarà possibile anche ascoltare musica, 
dialogare con la natura circostante, incrociare idee e progetti in un 
contesto leggero e informale. 

A guidare la straordinaria brigata di cuochi, due talenti di Spessore, 
Piergiorgio Parini e Gianluca Gorini, felicemente accoppiati a 
Fausto Fratti, nella regia di un evento che ne rispecchia stile,  radici 
e pensiero.

Sarà un incontro di “anime”, inteso nel senso più intimo e al tempo 
stesso esteso della parola, spirito, sensibilità, nucleo, essenza di ciò 
che muove il lavoro del cuoco per ciò che di buono sa creare, il pane 
e la pizza, il dolce e la pasticceria, la pasta e il vegetale, i pesci e le 
carni, il tutto interpretato al di fuori di schemi o attributi... creativo, 
tradizionale, classico, innovativo, pionieristico...no! non ci saranno 
etichette da apporre ma contributi aperti, stimolanti, appassionati, 
da proporre e condividere per il puro piacere di offrire il miglior 
spettacolo della cucina italiana.

www.caseific iopascol i . i t

Comune di Poggio Torriana
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